
Förrätter
FRITERAD KRONÄRTSKOCKA
Friterad kronärtskocka. Serveras på bädd av       
marinerade tomater och aioli  .............................155:-  
Vintips: Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso
(rött, Italien) Glas 145:- 1/1 695:-

TOAST SKAGEN
Handskalade räkor i dillmajonnäs. Serveras 
på grillat lantbröd, toppat med löjrom........
Hel : 275:- Halv : 185:-
Vintips: Caldora Pinot Grigio (vitt, Italien)
Glas 125:- 1/1 595:-

KLASSISK CARPACCIO
På tunt skivad oxfilé med olivolja, ruccola, 
parmesan och tryffelmajonnäs ...........................185:-
Vintips: Edna Valley Vineyard Pinot Noir

(rött, USA) Glas 145:- 1/1 695:-

BUFFELMOZZARELLA
Krämig buffelmozzarella serveras på en bädd
av marinerade körsbärstomater, vitlök, rödlök
och basilika. ...........................................................160:-
Vintips: La Méridonale Rosé (rosé, Frankrike)
Glas 125:- 1/1 595:-

CHARKBRICKA
Utvalda charkuterier serveras med parmesan,
brieost, pickels och oliver ....................................245:-
Vintips: Pure Malbec (Rött, Argentina)
Glas 135:- 1/1 645:- 
 
VITLÖK- OCH CHILIFRÄSTA SCAMPI 
Serveras med aioli och lime.................................170:-
Vintips: Solitär Riesling Trocken (vitt, Tyskland) 
Glas 135:- 1/1 645:-

 Fiskrätter
HALSTRAD TONFISK
Sparrisrisotto, ruccola, gremolata, granatäpple.. 340:-
Vintips: Domaine Louis Moreau Petit Chablis  
(vitt, Frankrike)  Glas 150:- 1/1 720:-

“Borta bra men Hemma bäst”“Borta bra men Hemma bäst”
På restaurang Hemma Vasastan vill vi alltid att våra gäster ska På restaurang Hemma Vasastan vill vi alltid att våra gäster ska 
känna sig hemma. Kom som du är, direkt från jobbet eller up-känna sig hemma. Kom som du är, direkt från jobbet eller up-
pklädd till fest.  pklädd till fest.  

Vi serverar lunch och middag av högsta kvalité och med utsökt Vi serverar lunch och middag av högsta kvalité och med utsökt 
service. Om ni har speciella önskemål så är det bara att prata service. Om ni har speciella önskemål så är det bara att prata 
med din kypare.med din kypare.

För oss är det aldrig något problem att anpassa rätter eller  För oss är det aldrig något problem att anpassa rätter eller  
tillbehör efter dina önskemål.tillbehör efter dina önskemål.

Smaklig måltid! Smaklig måltid!  Start me up
GIN TONIC Gordon’s Gin, Tonic, Citron 
AMARETTO SOUR Amaretto, Socker, Äggvita, Citron 
RASPBERRY PASSION Vodka, Passionsfruktsjuice, Hallonpuré 
FIDEL CASTRO Mörk Rom, Ginger Ale, Lime 
NEGRONI Gin, Campari, Vermouth, Apelsinskiva 
P3 SPECIAL Vaniljvodka, Rasperry Sourz, Sprite, Lime, Cava
MOSCOW MULE Vodka, Ginger Beer, Lime
COSMOPOLITAN Vodka, Cointreau, Tranbärsjuice, Lime

MOJITO  Rom, Mynta, Lime, Soda, Socker, Krossad is 
DRY MARTINI Gin, Vermouth, Citronskal, Oliv 
ESPRESSO MARTINI Vodka, Kahlua, Socker, Espresso 
MARGARITA Tequila, Cointreau, Lime, Socker 
WHISKEY SOUR Whiskey, Citron, Socker, Äggvita 
PHILIPPA Rom, Apple Sourz, Passionsfruktslikör, Sprite, Citron 
MELONCRUSH Rom, Melonlikör, Licor 43, Citron
APEROL SPRITZ Aperol, Cava, Soda, Apelsinskiva

SESAM OCH CHILIÖVERBAKAD 
RÖDINGFILÉ  
Serveras med scampi och kräftstjärtsrisotto......345:- 
Vintips: 875m Chardonnay (vitt, Spanien) 
Glas 135:- 1/1 645:-

UNGSBAKAD TORSKRYGG
Brynt smör, pepparrot, handskalade räkor och 
potatispuré...................................................................335:-
Vintips: Caldora Pinot Grigio (vitt, Italien)  
Glas 125:- 1/1 570:- 

HEMMA VASASTANS FISK- OCH 
SKALDJURSGRYTA
Serveras med aioli......................................................285:-
Vintips: Miradou Rosé (rosé, Frankrike)  
Glas 140:- 1/1 670:-

SCAMPIPASTA LINGUINE
Scampi, basilika, chili, vitlök, vitt vin, 
tomat och grädde, toppat med parmesan ..... ...270:-
Vintips: Solitär Riesling Trocken (vitt, Tyskland)  
Glas 135:- 1/1 645:-

Kötträtter
PASTA PANCETTA RIGATONI 
Rökt sidfläsk, blandad svamp, vitlök, vitt vin, grädde, 
parmesan, toppad med krämig 
buffelmozzarella..........................................................250:-
Vintips: Collezione oro chianti EKO (rött, Italien.)
Glas 130:- 1/1 620:-

OXFILÉ TOURNEDOS 
Grönpepparsås, sparris och potatisgratäng.........365:-
Vintips: Artesis Côtes du Rhône (rött, Frankrike)  
Glas 130:- 1/1 620:-

HÄNGMÖRAD BLACK ANGUS 
ENTRECÔTE
Rödvinsky, chilibearnaise, pommes frites,
serveras med en lök - och tomatsallad  ............ 360:-
Vintips: Pure Malbec (rött, Argentina) 
Glas 135:- 1/1 645:-

LAMMYTTERFILÉ PROVENCALE
Med tryffel- och balsamicokräm, sparris 
och råstekt potatis  ...............................................345:-
Vintips: Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso
(rött, Italien) Glas 145:- 1/1 695:-

OXFILÉPASTA LINGUINE
Oxfilé, lök, dijonsenap, grädde, skogschampinjoner, 
rödvinssky, toppad med parmesan ................... 270:-
Vintips: Collezione oro chianti EKO(rött, Italien)  
Glas 130:- 1/1 620:-

FYLLD AUBERGINE
Med tomat, lök och persilja toppad med fetaost och 
ströbröd. Serveras med tomatsås och råstekt
potatis  ....................................................................245:- 
Vintips: 875m Chardonnay (vitt, Spanien) 
Glas 135:- 1/1 645:- 

LÄTTSTEKT HALLOUMI
Med skogschampinjonsrisotto, 
grillade grönsaker och parmesan ...................... 250:-
Vintips: Edna Valley Vineyard Pinot Noir 
(rött, USA) Glas 145:- 1/1 695:-

Sideorders
SIDEORDER
Pommes Frites.........................................................59:- 
Blandsallad ...............................................................59:- 
Oliver ........................................................................69:- 
Aioli ...........................................................................35:- 
Bearnaise/Chilibearnaise.......................................35:-

Meny för de små
Pasta linguine med köttbullar och gräddsås ....110:-
Oxfilémedaljong med bearnaise och
pommes frites .........................................................195-
Pannkakor med sylt och grädde ...........................95:-
En kula glass med chokladsås .............................. 45:- 

Kära gäster, om ni har önskemål om 
specialkost eller allergier, tveka inte att 
fråga oss om det går att lösa.

Ett urval av våra favoritdrinkar 155:-

( Barn under 13 år )



Dryckesmeny
Röda Viner

AP VINO ROSSO
Ursprung: Italien, Veneto
Druvor: Corvina 40%, Rondinella 10%, Merlot 35%,  
Cabernet Sauvignon. 15%
Smak: Medelfylligt med mjuka taniner och smak av mogna 
körsbär och skogshallon.  
Fruktigt avslut med bra balans. ...............Glas 110:- 1/1 520:-

COLLEZIONE ORO CHIANTI EKO
Ursprung: Italien
Druvor: Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon 10% 
Smak: Rödbärig och ursprungs typisk med frisk syra och 
mjukt inlindade taniner. ........................... Glas 130:- 1/1 620:-

PURE MALBEC
Ursprung:  Argentina, Mendoza, Uco Valley
Druvor: Malbec 100%  
Smak: Saftigt, fruktig smak med körsbär, 
plommon och kryddor med en elegant 
lång eftersmak .............................................Glas 135:- 1/1 645:-

ARTESIS CÔTES DU RHÔNE ROUGE
Ursprung:  Frankrike, Rhône, AOP Côtes du Rhône
Druvor: Grenache 60%, Syrah 35%, Mourvèdre 5%  
Smak: Fylligt med toner av katrinplommon, körsbär, 
björnbär och örter. Silkig fräschör, balanserade 
tanniner, kryddig avslutning. ..................Glas 130:- 1/1 620:-

EDNA VALLEY VINEYARD PINOT NOIR
Ursprung:  USA
Druvor: Pinot Noir 100%   
Smak: Fruktdriven och frisk smak med inslag av svartvinbär,
körsbär och silkiga taniner  ......................Glas 145:- 1/1 695:-

TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA
RIPASSO SUPERIORE DOC
Ursprung:  Italien, Veneto
Druvor: Corvina, Corvinone och Rondinella  
Smak: Medelfylligt med smak av mörk 
frukt, choklad, mandel, fat och örter. 
Koncentrerad, rik fruktighet.  
Lång, ihållande eftersmak. .......................Glas 145:- 1/1 695:-

PARIGI NEBBIOLO D´ALBA DOC
Ursprung: Italien, Piemonte
Druvor: Nebbiolo 100%   
Smak: Medelstor, druvtypisk, torr smak med toner av körsbär, 
kryddor, fat, nötter, torkad frukt och choklad ...........1/1 750:-

REINE JEANNE CHÂTEAUNEUF 
DU PAPE
Ursprung:  Frankrike, Rhône, AOP Châteauneuf-du-Pape
Druvor: Grenache 70%, Syrah 25%, Mourvèdre 5%  
Smak: Fylligt vin med mjuka, eleganta tanniner 
i Rhônestil. Friskt, fruktigt med aromer av 
mörka körsbär, hallon, svarta vinbär, 
lakrits och kryddor. .........................................................1/1 855:-

BAROLO TRESURI DOCG
Ursprung:  Italien, Piemonte, DOCG
Druvor: Nebbiolo 100%  
Smak: Slank och mycket elegant, djup körsbärssmak 
med ett långt, klassiskt avslut i toner av ek och 
dov, mörk choklad ...........................................................1/1 940:-

LOUIS MARTINI NAPA VALLEY 
CABERNET SAUVIGNON
Ursprung:  USA, Kalifornien, Napa Valley
Druvor: Cabernet Sauvignon 100%   
Smak: Fyllig och elegant Napa-klassiker med generösa 
smaker av mörka körsbär och cassis. Vinet har en kraftfull 
karaktär av ekfat, kryddor och vanilj...........................1/1 950:-

CASTELGIOCONDO BRUNELLO 
DI MONTALCINO DOCG 
Ursprung:  Italien, Toscana
Druvor: Brunello (Sangiovese Grosso)100%
Smak: Medelstor, fruktig och mjuk smak av söta körsbär 
kombinerad med fruktiga tanniner och toner av fat, kaffe, 
mörk choklad samt mandel. ........................................1/1 1150:-

BRISKA
Ursprung: Sverige. Smak: Päron. .................................... 33 cl 85:-

BRISKA
Ursprung: Sverige. Smak: Fläder. ................................... 33 cl 85:-

BRISKA
Ursprung: Sverige. Smak: Hallon och Vinbär. ............ 33 cl 85:-

STRONGBOW
Ursprung: England. Smak: Äpple. ................................. 33 cl 85:-

Öl på Fat
NORRLANDS GULD
Ursprung: Sverige
Smak: Fylligt med viss beska. 
Frisk maltaromatisk doft. .............................. 40 cl 82:- 50 cl 87:-

WISBY SLEEPY BULLDOG PALE ALE
Ursprung: Sverige
Smak: Markerad beska med maltrostade 
toner och lång fruktig eftersmak. ...............40 cl 95:- 50 cl 99:-

KRUŠOVICE
Ursprung: Tjeckien
Smak: Frisk och maltig lager med inslag av aprikos, honung 
och örter. ..........................................................40 cl 90:- 50 cl 95:-

OFILTRERAD MARIESTADS
Ursprung: Sverige
Smak: En modern och smakrik lager 
med kraftig maltighet och beska. ................40 cl 87:- 50 cl 92:-

Öl på Flaska
HEINEKEN
Ursprung: Nederländerna
Smak: Balanserad och något lättare fyllighet med 
humblebeska och något längre eftersmak ...................50 cl 89:-

MARIESTADS
Ursprung: Sverige
Smak: Fylligt med viss beska. 
Frisk maltaromatisk doft .................................................50 cl 90:-

PAULANER HEFE WEISSBIER
Ursprung: Tyskland
Smak: Unik, mild, uppfriskande och 
något fruktig smak ...........................................................50 cl 98:-

CARLSBERG HOF, MELLANÖL
Ursprung: Sverige
Smak: Brödig doft med inslag av halm och citrus. .... 33 cl 79:-

SOL
Ursprung: Mexico
Smak: Lätt, ganska torrt öl med liten beska 
och neutral stil.. ................................................................33 cl 89:-

WISBY STOUT
Ursprung: Sverige
Smak: Utpräglad karaktär av mörkrostad malt 
med inslag av choklad samt en lång efterbeska.. ........ 33 cl 89:-

A SHIP FULL OF IPA
Ursprung: Sverige
Smak: Maltig med en kraftigt markerad 
humlebeska och angenäm humlearom 
med inslag av grape, melon och citrus ......................33 cl 95:-

SITTING BULLDOG IPA
Ursprung: Sverige
Smak: Markerad beska och fyllighet med lite honungssötma
och fruktig eftersmak ...................................................... 33 cl 95:-

DAURA DAMM
Ursprung: Spanien
Smak: (Glutenfri) Maltig smak med inslag 
av citrus, honung, örter och ljust bröd.. ....................... 33 cl 85:-

Alkoholfritt
Läsk/Juice/Lättöl .......................................................................38:-
En flaska bubbelvatten, 75 cl  ..................................................49:-
Alkoholfri öl ................................................................................59:-
Alkoholfri cava, Glas .................................................................85:-

Mousserande
CODORNIU 1551 BRUT
Ursprung: Spanien, Katalonien, DO Cava
Druvor: Macabeo, Xarel-lo, Parellada
Smak: Torrt, friskt med behaglig 
fruktighet av gula äpplen, brödighet och 
så den eleganta moussen som 
ger bra “munkänsla” .................................Glas 110:- 1/1 520:-

CHAMPAGNE DE SAINT-MARCEAUX
Ursprung: Frankrike, Champagne
Druvor: Pinot Noir 34%, Pinot Meunier 33%, 
Chardonnay 33%
Smak: Elegant, frisk, läcker och fruktig 
smak av vinteräpplen, citrus och 
inslag av mineral. .......................................Glas 145:- 1/1 695:-

Vita Viner
ISLA NEGRA WEST BAY 
SAUVIGNON BLANC CHARDONNAY 
Ursprung: Chile, Valle Central
Druvor: Sauvignon Blanc 85%, Chardonnay 15%
Smak: Torrt, medelfylligt med frisk syra och smak  
av tropisk frukt och citrus. .......................Glas 110:- 1/1 520:-

CALDORA PINOT GRIGIO 
TERRE GEGLI OSCI IGT
Ursprung: Italien, Sicilien
Druvor: Pinot Grigio 100%
Smak: Fräsch, mineralig och fruktig smak. Kryddig, fet och 
lång eftersmak ............................................Glas 125:- 1/1 570:-

875m CHARDONNAY
Ursprung: Spanien, Rioja
Druvor: Chardonnay 100%
Smak: Smakrikt, elegant vin med tropiska  
frukttoner där ekfaten endast anas i bakgrunden  
som eleganta vaniljtoner.. ........................Glas 135:- 1/1 645:-

SOLITÄR RIESLING TROCKEN
Ursprung: Tyskland, Mosel
Druvor: Riesling  100%
Smak: Lättare, medelstor, frisk och saftig smak 
med inslag av lime, mineral, smultron 
och vita persikor med pigga syror. .........Glas 135:- 1/1 645:-

DOMAINE LOUIS MOREAU 
PETIT CHABLIS
Ursprung:  Frankrike, Bourgogne, AOC Petit Chablis
Druvor: Chardonnay 100%
Smak: Torr, frisk och balanserad smak 
med mineraltoner och lång avslutning 
med balanserad syra. .................................Glas 150:- 1/1 720:-

Rosévin
LA MÉRIDONALE ROSÉ
Ursprung: Frankrike, Languedoc
Druvor: Grenache 55% Cinsault 45%, 
Smak: Torr, fruktig och fräsch med toner av hallon, röda bär, 
smultron, mandarin och blodapelsin....Glas 125:- 1/1 595:-

LYV ROSÉ
Ursprung:  Frankrike, Languedoc - Rousillon
Druvor: Grenache, Cinsault, Syrah 
Smak: Ljusa bär, mycket frisk smak med inslag av rabarber, 
lavendel,röda vinbär,smultron och 
citrus............................................................. Glas 130:- 1/1 620:-

MIRADOU ROSÉ
Ursprung:  Frankrik, Provence
Druvor: Carignan 45%,Grenache 10%, Cinsault 10%,
Syrah 10%, Caladoc 25% 
Smak: Medelfylligt, torrt, med härliga aromer av jordgubbar, 
hallon, körsbär och röda vinbär. Frisk och 
läskande.......................................................Glas 140:- 1/1 670:-

Cider

Vi har ett stort intresse av dryck här på Hemma Vasastan. Personalen hos oss 
fortbildar sig ständigt inom vin och dryck. Detta för att du som gäst lättare ska 
kunna välja ur vårt stora sortiment.
     Hemligheten ligger i hur olika ingredienser harmoniserar med olika druvor.

               “ÄTA FÖR ATT LEVA ELLER LEVA FÖR ATT ÄTA”


